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沉醉在 香里的最美乡村
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汉江自陕西宁强县发源一路蜿蜒
而来，在郧阳区安阳镇境内留下一个弧
形的身姿。从郧阳区城区出发，驾车沿
着郧丹路行驶约 30分钟，便可抵达安
阳镇的陈营村。恬静的汉江，在村头舒
展开臂膀，以千百年的持之以恒在这里
冲击出一马平川。安阳镇素有“鄂西北
粮仓”之称，而陈营村又是这“粮仓”的
核心之地。

村子一侧，337省道穿境而过。公
路两侧的老柳树，已经在早春的和风中
逐渐苏醒，吐出淡淡的嫩芽。陈营村村
委会旁，一处即将完工的建筑工地上早
已开始繁忙。“你现在看到的就是我们
村里的黄酒产业园一期项目，今年上半
年就要投入使用。”村支部书记魏然向
记者介绍着眼前的建筑。实际上，陈营
村的黄酒产业园包括酒厂、酒曲厂等一
条龙式的配套产业。整个项目共有三
期工程，总投资高达 1.5亿元，到 2024
年将全部完工并投入使用。届时，一年
的黄酒产量将达到 250万公斤。

在整个十堰，黄酒名气最大的自然
要数郧阳黄酒和房县黄酒，而郧阳黄
酒的核心产地，便是安阳镇的陈营
村。近年来，随着黄酒产业的逐渐壮
大，陈营村也有了“黄酒村”的名头。
善酒者有过这样的总结：“安阳黄酒如

君子，入口浓烈，直来直去；房县黄酒如
美人，入口甘甜，分外醉人。一南一北，
各有风味。”安阳黄酒的馥郁浓香，既是
由于传承了上百年的传统工艺古法酿
造手法，更重要的是取材本地最优质的
糯米和井水，好山好水出好米，好水好
米酿好酒。

陈营村的水源，主要源自汉江上游
的巨家河水库。优质的水源先是滋润
了陈营村的千顷良田，而后汇入碧波荡
漾的丹江口水库。得天独厚的水资源
优势，造就了陈营村的香米和黄酒两大
优势产业。陈营村共有 2000亩的优质
水田，其中香米和糯米的种植面积各占
到了 50%。香米用来加工成大米销售，
糯米则用来酿造醇香的黄酒。

陈营村有着悠久的传统手工黄酒
酿造历史，是远近闻名的“黄酒村”，每
年农历九月九日前后，当地家家户户开
锅酿酒，整个村里酒香四溢。为延伸香
米产业链条，提升“黄酒村”实力，该村
因势利导，由谷香农专业合作社引进南
阳理工学院技术团队开展黄酒基础性
研究，建设原产地黄酒厂。合作社负责
人告诉记者：“我们将原来农户‘单打独
斗’转变为合作式抱团发展，采用传统
工艺酿造黄酒，通过统一酿造、统一包
装、统一价格，借助郧阳区电商办、邮乐
购、湖北小蜜蜂电商公司等平台统一销
售，带动 260余户农户发展黄酒产业，
户均年增收 3000元以上。”
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除了地理优势，陈营村最
大 的 优 势 莫 过 于 找 准 了 定
位。因地制宜发展产业，是陈
营村给人最深的印象。拥有
优质的水田、有着悠久的酿酒
技艺，于是陈营村制定了发展
香米和黄酒两大产业同步发
展的规划，并坚定不移地付诸
行动。而这两大产业所带来
的利好，又反哺了全村基础设
施的完善，以及村民收入的提
升。乡村振兴离不开产业发
展带来的利好，不同的村子，
只有找准自己的定位，方能打
造出适合自己的产业并让其
取得长足发展，从而实现最终
的振兴。
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